bazylia

ITALIAN FOOD & COFFEE

MENU SEZONOWE

PRZYSTAWKA
SZPARAGI ZIELONE z pesto z czosnku
niedZwiedziego, pangrattato, Zzelem limonkowym,
suszonym zéttkiem oraz grillowana focaccia
39,00 zt

DANIA GEOWNE
SCHAB Z KOSCIA z ziemniakami francuskimi,
szparagami zielonymi, piklowanym kalafiorem
oraz sosem demi glace
69,00 zt

RISOTTO ZE SZPARAGAMI, szpinakiem,
cukiniqg i oliwg cytrynowq
52,00 zt

PIZZA
MORTADELLA e ASPARAGI
sos Smietanowy, ser mozzarella,
mortadela z pistacjq, szparagi,
pesto z czosnku niedzwiedziego, skérka cytryny
49,00 zt

DESER
CANNOLO z owczg ricottq i pistacjami
17,00 zt




bazylia

ITALIAN FOOD & COFFEE

SEASONAL MENU

STARTERS
GREEN ASPARAGUS with wild garlic pesto,
pangrattato, lime gel, cured egg yolk,
and grilled focaccia
39,00 zt

MAIN DISHES
PORK CHOP with french potatoes,
green asparagus, pickled cauliflower,
and demi-glace sauce
69,00 zt

ASPARAGUS RISOTTO with spinach,
zucchini, and lemon olive oil
52,00 zt

PIZZA
MORTADELLA e ASPARAGI
cream sauce, mozzarella cheese,
pistachio mortadella, asparagus,

wild garlic pesto, lemon zest

49,00 zt

DESSERTS
CANNOLO with sheep’s ricotta and pistachios
17,00 zt
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